Model de recomandare

Ministerul Afacerilor Interne al Republicii Moldova "
Inspectoratul General pentru Situatii de Urgenta : ‘*,
Directia generala preventie

(C'um sa evitam intoxicarea cu dioxid de carbon
in perioada fermentarii vinului

RECOMANDARI

Inspectoratul General pentru Situatii de Urgenta al MAI atentioneaza
cetiatenii sa fie foarte prudenti la procesul de fermentare a vinului. Pentru a
evita cazurile de intoxicatie cu dioxid de carbon, acumulat in inciperile
inchise, specialistii recomanda:

EVITATI intrarea in inciperile in care are loc procesul de fermentare
a vinului, fara a asigura ventilarea prealabila.

EXCLUDETI amplasarea recipientelor cu must pentru fermentat in spatii
inchise.

ANUNTATI  pe cineva ca veti intra intr-o astfel de incapere.

VERIFICATI concentratia de oxigen din incaperea in care intrati, prin
aprinderea unei luminiri. In cazul in care se va stinge,
inseamni cu nu existi suficient oxigen.

NU INTRATI fard echipament de protectie in inciiperea in care existi deja
o victima, pentru ca este posibil sa va intoxicati si
dumneavoastra.

SIMPTOME A INTOXICARII

Expunere redusa: dureri de cap, ameteli.

Expunere medie: dureri de cap persistente, ameteli, somnolenti, voma,
puls rapid, reflexe si judecata incetiniti.

Expunere ridicata: convulsii, coma, deces.

PRIMULAJUTOR

« scoaterea imediata a persoanei din zona de risc;

«  aerisirea incaperii prin deschiderea usilor si ferestrelor;
« apelarea Serviciului 112;

« aport de aer cit mai rapid posibil.

CETATENI, NU UITATI!
PRINTR-UN COMPORTAMENT PREVENTIV, VA SALVATIVIATA!

IN CAZ DE SITUATII DE URGENTA, APELATI (1!.2. ]





